Schwabische Buffetvorschlage

Buffet 1

Feine Tafelspitzsilze mit frisch geriebenem Meerrettich
Terrine von der Schwarzwaldforelle im Gemiisemantel
Tartlett mit Hokkaidokirbis und siiff saurem Gelee
Saisonales Salatbuffet mit angemachten Salaten und Blattsalaten
k%

Schwabische Hochzeitssuppe mit Markkloschen,

Fadle, Maultaschle und frischen Gartenkrautern
%k %k
Maishiihnchenbrust unter der Krauterkruste auf geschmortem Wurzelgemise
Gebratener Donauwaller auf Schwarzwurzel-Speck Ragout
Grinkernkichle in Tomaten-Majoransugo
%k %k
Als Beilagen reichen wir:

Handspatzle, Polentaschnitte und Mini-KartoffelkloRRe
k%

Hausgemachter Ofenschlupfer vom Hefezopf an Vanillesauce
Geschmorte Aprikose mit einer leichten Joghurtmousse

Interpretation von der Schwarzwaélder Kirschtorte im Glas serviert

Da wir alles frisch zubereiten, bekommen Sie unsere Produkte immer Tagespreis orientiert
und genau auf Ihre Wiinsche abgestimmt.
Ihr Catering mit Jorg Mink

Inhaber J6rg Mink
SchieBhausstraBe 9, 70599 Stuttgart - Tel: 0711 945 452 40 - Fax: 0711 945 452 44 - info@minks-catering.de
USt.-IdNr.: DE210211962 - Kreissparkasse Boblingen - Konto-Nr. 989 114 - BLZ 603 501 30
www.joergmink.com



WES AUS

Schwabische Buffetvorschlige

Buffet 2

Tatar von der gerdaucherten Lachsforelle auf Griinkernsalat
Rollchen vom Schwarzwalder Schinken mit Frischkdse-Meerrettichcreme im Fladlemantel
Mini Fleischkiichle auf hausgemachtem Kartoffelsalat

* ¥

Cremesuppe vom Hokkaidokiirbis mit gerdsteten Kiirbiskernen
k 3k
Sauerbraten von der Wildschweinkeule in kraftiger LembergersoRe

Gedampftes Zanderfilet auf geschmortem Lavendel-Fenchel

Hausgemachte Gemiisemaultaschen mit Zwiebelmarmelade
k 3k

Als Beilagen reichen wir:
Serviettenknodel, Apfel-Rotkraut und Butterkartoffeln
Salatauswahl

k 3k

SuRer Kirbisstrudel vom Hokkaidokiirbis mit Vanilleschaum

Griesflammerie mit Rotwein-Zimtzwetschgen

Schokoladenmousse auf Sauerkirschragout

Da wir alles frisch zubereiten, bekommen Sie unsere Produkte immer Tagespreis orientiert
und genau auf Ihre Wiinsche abgestimmt.
Ihr Catering mit Jorg Mink

Inhaber J6rg Mink
SchieBhausstraBe 9, 70599 Stuttgart - Tel: 0711 945 452 40 - Fax: 0711 945 452 44 - info@minks-catering.de
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(-)HES AUS

Schwabische Buffetvorschlige

Buffet 3

Hausgebeiztes Bachsaiblingsfilet auf fruchtigem Linsensalat
Mousse vom Hokkaidokiirbis auf Amaranthplatzchen
Sullze vom Schweinebackchen in Portweingelee

* ¥

Pastinakencremesuppe mit Knoblauch- Krauter Krusteln
k%

Gefullte Kalbsbrust auf Rahmwirsing
Lachsmaultaschen in Krduter-Weissweinsol3e
Gemisestrudel von frischem Marktgemise
k 3k
Als Beilagen reichen wir:
Schupfnudeln, frisches Marktgemise, Handspatzle
%k
Holunderbliiten Creme Brilée
Weilles Zimtmousse auf Waldbeerenragout
Hausgemachte Apfelkiichle

Da wir alles frisch zubereiten, bekommen Sie unsere Produkte immer Tagespreis orientiert
und genau auf lhre Wiinsche abgestimmt.
Ihr Catering mit Jorg Mink

Inhaber J6rg Mink
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